
Ensalada Caesar

Ensalada Arenal

Tartar de Salmon

Ceviche Loma Linda

Nuestra especialidad: una crema suave y sedosa elaborada con una mezcla de hongos
y vegetales.

Deliciosa sopa de pollo casera estilo ranchera. Preparada con trozos de pollo, zanahoria,
chile dulce,cebolla, todo cocido a fuego lento en fondo de ave. Servido con trozos de 
queso fresco y aguacate. Perfecto para disfrutar un plato cálido y lleno de tradición

Crema de la casa

Sopa de pollo

Entradas Calientes
Pan crujiente ligeramente tostado, cubierto con

camarones bañados en salsa de coco y salsa pomodoro. Terminado con queso
mozzarella gratinado.

Bruschetta de Camaron ₡7.000

₡6.200

₡7.200

Pescado fresco marinado en jugo de limón,mezclado con cebolla morada,culantro y chile
dulce. Servido con patacones crujientes.

Crujientes hojas de lechuga, acompañadas de tocineta, crotones y queso parmesano
Aderezada con nuestra receta especial de aderezo Caesar. 

Pollo ₡7.900 / Camarones ₡8.500

Deliciosa ensalada de palmito,aguacate cremoso y camarones marinados en un
aderezo de ajo fresco,jugo de limón y albahaca, sazonados con sal y pimienta.Un

platillo fresco y ligero que destaca por sus sabores naturales y su elegancia.

Salmón fresco cortado en cubos, combinado con, mango dulce, aguacate
cremoso y suaves toques de queso crema. Servido con crujiente pan de la 

casa, ideal para disfrutar de una combinación fresca y tropical.

₡8700

₡5.500

₡9.500

₡9.500

Entradas Frías

Jugosa pechuga de pollo rellena de hongos, tocineta y queso mozzarella bañada
en una cremosa salsa de queso. Acompañada de la guarnición del día.

Deliciosa mezcla de pollo y camarones en una suave salsa de curry especiado, que 
realza los sabores de manera perfecta. Servido con arroz blanco suave y vegetales frescos.

Pechuga de pollo a la plancha bañada en una suave salsa de mango que aporta
dulzura tropical , equilibrada con un toque de chile en escamas para un leve picor.

Acompañado con nuestra guarnición del día.

Pollo En Salsa de Queso

Pollo al Curry con Camarones

Pollo Tropical

Pollo
₡9.800

₡10.150

₡9.350

Pastas

Penne al Vodka Pollo 
Pasta penne bañada en una cremosa salsa vodka, elaborada a base de salsa blanca

suavemente mezclada con pomodoro, tocineta, cebolla, ajo y albahaca fresca.Servida con
pan de la casa.

�9.950 / Camarones ₡10.950

Espaguetti Carbonara 
Espaguetti cubierto en una suave salsa blanca preparada con un vino blanco,cebolla salteada y

tocineta crujiente. Coronado con queso parmesano. Servido con pan de la casa.

₡9.400

Penne a la Vasca
Deliciosa pasta bañada en salsa pomodoro, enriquecida con albahaca fresca, ajo y cebolla
salteada. Terminada con queso mozzarella que se derrite suavemente, creando un plato

reconfortante y lleno de sabor auténtico.

₡9.200

Espaguetti con Ma�scos
Pasta al dente acompañada de una selección de mariscos mixtos salteados con apio,
cebolla, chile dulce y un toque de culantro. Todo combinado en una deliciosa salsa

pomodoro con un toque de vino blanco, que realza todos los sabores.

₡12.800

Impuesto de venta incluidos



Ensalada de Camaron

Salmon Linda Vista

Tilapia Loma Linda

Sopa de Ma�scos al estilo Ca�beno

Cuatro camarones jumbo empanizados en coco crujiente, servidos sobre una colorida
ensalada tropical de frutas y vegetales frescos.Acompañada de papas en gajo doradas

que completan esta fresca y deliciosa combinación.

Jugoso salmón servido sobre una suave cama de puré de papa y vegetales,
todo terminado con un espejo de salsa de maracuyá que aporta un toque ácido y dulce, 

elevando los sabores con un toque fresco y tropical.

Sopa cremosa y aromática a base de leche de coco, con una mezcla de mariscos frescos, 
cebolla, chile dulce y un toque de culantro.

Suave filet de tilapia bañado en una salsa pomodoro con mariscos, que resalta los
sabores del mar en cada bocado. Acompañado con la guarnición del día

Atun Tataki
Delicioso atún estilo tataki, empanizado en una costra de semillas de ajonjolí y sellado a la

perfección. Servido sobre una fresca cama de lechuga, mango jugoso y tomates Cherry,
todo aderezado con un toque de soja y aceite de ajonjolí, resaltando los sabores con un 

sutil toque oriental.

�₡14.900

Pura Vida Tilapia

�₡9.900

�₡13.500

�₡12.900

�₡14.900

�₡9.650

Filet de tilapia suave y jugoso cubierto con una cremosa salsa blanca coronado
con aguacate y tomate Cherry que aportan un toque de color y frescura. Servido

con la guarnición del día para complemementar esta deliciosa combinación.

Mariscos

Risotto 

Arroz con camarones al Coco
Arroz cocido en leche de coco, infusionado con cúrcuma para un color y sabor único,
mezclado con camarones, cebollino,chile dulce y cebolla. Acompañado con chips de la

casa y ensalada fresca para complementar esta deliciosa combinación

Plato tradicional que incluye arroz, frijoles y proteína a elegir entre pollo o pescado
Acompañado de ensalada fresca, tortillas , plátano maduro y huevo frito, este casado

representa la auténtica cocina costarricense .

Cremoso risotto preparado con arroz cocido lentamente en fondo de ave (champiñones) o
fondo de mariscos (camarones), ajo, debolla y un toque de vino blanco. Enriquecido con

aceite de trufa y queso parmesano.

Arroz Cremoso con Palmito 
Arroz cremoso mezclado con palmito, maíz dulce, vegetales frescos y un toque de

culantro, todo integrado con crema de leche para una textura perfecta. Servido con 
ensalada fresca.

Arroces
₡11.200

₡9.000

₡6.900

₡9.250

Champiñones ₡11.000 / Camarones ₡13.950

Impuesto de venta incluidos

Arroz a la ma�nera
Arroz sazonado con una mezcla de mariscos, culantro, chile dulce y cebolla, que aporta

frescura y un toque aromático. Servido con ensalada fresca y chips de la casa.



Postres  �5000

Impuesto de venta incluidos

Rib Eye

Carnes
Churrasco

Delicioso corte de 400gramos de churrasco a la parrilla, acompañado con plátano
maduro, chimichurri y la guarnición del día para una experiencia completa.

Jugoso corte de 400 gramos de Rib Eye a la parrilla. Servido con plátano maduro,
chimichurri y la guarnicón del día para complementar los sabores.

Lomo en salsa jalapeno 
350 gramos de lomo jugoso, bañado en una salsa de jalapeño y hongos frescos.

Servido con la guarnición del día para una experiencia única.

Fillet Mignoon 
Exquisito Filet Mignoon albardado con tocineta, cubierto en una salsa demi-glace con

champiñones y vino tinto. Acompañado con la guarnición del día.

₡17.100

₡17.100

₡15.200

₡16.850

Comidas Rápidas

Tacos

Hamburguesa Volcan
Jugosa torta de carne Angus bañada en nuestra mayonesa de la casa, con lechuga orgánica,

tocineta crujiente, queso mozzarella gratinado, cebolla y hongos caramelizados,
todo en un pan artesanal. Servido con papas en gajo crujientes.

₡9.700

₡11.900

₡9.500

Bur�to Loma Linda
Una deliciosa combinación de camarones, aguacate fresco, queso mozzarella derretido y 
gallo pinto envuelto en una suave tortilla de harina. Servido con papas en gajo crujientes

para un toque adicional de sabor.

Hamburguesa de Atun
Medallón de atún cubierto en una costra de semillas de ajonjolí, servido en pan artensanal

con aros de cebolla crujientes, queso mozzarella gratinado, cebolla y hongos caramelizados,
todo en un pan artesanal. Servido con papas en gajo crujientes .

Tacos al grill, servidos en tortillas caseras con repollo, pico de gallo, piña asada, cebolla y
chile dulce.Acompañados de mayonesa chipotle de la casa, guacamole y mayonesa de la

casa para darle el toque perfecto de sabor.

₡7.700Nuggets de Pollo o Pescado
Suaves y jugosos Nuggets de pollo o pescado empanizados.Acompañados de papas fritas

y salsa de tomate y mayonesa de la casa.

₡7.000Alitas de Pollo
Delicosas alitas de pollo, servidas con papas en gajo. Disfruta de salsas a tu elección:

BÚFALO,BBQ,BRAVA,MOSTAZA MIEL.

Pollo ₡6.300 / Camarones ₡7.600

�₡9.200

�₡6.500

�₡9.950

�₡9.000

�₡6.500

Wellness & Bowls
Hamburguesa Vegana 
Deliciosa hamburguesa con torta de carne de soja, lechuga orgánica, tomate, hongos, alfalfa

y un toque de vinagre balsámico. Acompañada de papas en gajo.

Rollos Linda Vista 
Frescos rollitos de repollo morado relleno de zanahoria, pepino, zucchini, tomate, lechuga
y aguacate.Servidos con una deliciosa salsa de soja con un toque de maní, perfectos para

una opción ligera y saludable.

Carpaccio de Champinones 
Champiñones frescos rebanados, sazonados con sal y pimienta, mezclados con vinagre balsámico,

tomates Cherry orgánicos, alcaparras, aceitunas negras y cebolla morada. 
Finalizando con un suave aceite de perejil.

Bowl de Pollo Te�yaki 
Arroz de sushi acompañado de una mezcla fresca de pepino, tomate Cherry, zanahoria,

remolacha y aguacate, coronado con pollo teriyaki. Una Opción deliciosa y saludable.
Pura Vida Bowl

Una deliciosa combinación de arroz, frijoles, trozos de chicharrón de pollo y pico de gallo,
terminado con aguacate y chips. Un bowl lleno de sabor y tradición costarricense.

Cheesecake. Brownie de Chocolate. Flan de Coco. Piña Flambe.


